Vul een steelpan met de
en, voeg het

schillenen klokhuig
citroensap toe en vul depan met
water tot het niveau van

de schillen.

ater aande kook

Breng het w
n ongeveer

en laat de schille
40 minuten sudderen.

Giet het sap door een vergiet
of zeef om de resterende stukjes

te verwijderen-

Voeg hetzelfde gewicht aan

suiker toe @
_het gegeefde SaP: <

enje de vneselijee webvan munp}u*‘? Dege

7 Laat de gelei afk

Ls het gewicht van

22
web venklagt waanem je fast
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en het sap in

Meng de suiker
breng weer aan

een steelpanen

de kook.

Laat het sap inkoken gedurende
ongeveer 30 minuten.

Voeg gonodig voor een steviger
geleitextuur 2 gagar agar toe aan
het einde van de kooktijden laat
nog ongeveer 3 minuten koken.

afkoelen en giet hem

daarnain gesteriliseerde potten,

oals voor een jam. stuit de potten

en draai ze om tot ze volledig 3iin
afgekoeld.
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De masiste appels. :

worden veuentdtsf sap of moes.
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5 praai de schillen om de 100 99\“\&‘\;0\ i
Lo :
1 eetlep® S bruine suikel

5 of 6 minuten om zodat ze o
tig bruin kunnen 3@; N asuee?

1 Verwarm de oven voor op 180°C.
gelijkma
worden.
w

2 spoel de schillen goed af.
verdeel de schillen over [ [ 6 Controleer n@ 15 minuten het e
podem van een ovenschaal op resultaat en voeg wat bruine oan m-‘c‘.o““u'\'énm“’
een bakplaat. snijd de boter in suiker toeals ge o9 piet bruin 0" en gt ervo! .
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kleine stukjes en verdeel over de
schillen.
7 Laat zenog 3 minuten staan
etlepels en controleer regelmatig
bak gedurende om de schillen niet te laten
verbranden. Haal de chips godra
e voldoende gekarameliseerd
zijn uit de oven en laat ze

Bestrooi mekt2e
bruine suikeren
20 minuten-
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